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ЛЮБАЯ БИЗНЕС ИДЕЯ ТРЕБУЕТ ДЕТАЛИЗИРОВАННОГО ПРОСЧЕТА. 

УЧЕТ ВСЕХ ВОЗМОЖНЫХ ЗАТРАТ И ПРОРАБОТКА РАЗЛИЧНЫХ СЦЕНАРИЕВ РАЗВИТИЯ 
ПОЗВОЛЯЕТ ИНВЕСТОРУ ВОВРЕМЯ СКОРРЕКТИРОВАТЬ КОНЦЕПЦИЮ И НАЙТИ 
ОПТИМАЛЬНЫЙ БАЛАНС МЕЖДУ ИДЕЕЙ И РЕАЛИЯМИ РЫНКА.

СПЕЦИАЛЬНО ДЛЯ РЕШЕНИЯ ЭТОЙ ЗАДАЧИ МЫ РАЗРАБОТАЛИ ИНСТРУМЕНТ –
ПРОСТОЙ и ИНТУИТИВНО ПОНЯТНЫЙ СНАРУЖИ, НО КРАЙНЕ СЛОЖНЫЙ ВНУТРИ. 

ФИНАНСОВАЯ МОДЕЛЬ.INVENTICA

ЭТО ПРОГРАММНЫЙ ПРОДУКТ, РАЗРАБОТАННЫЙ НА БАЗЕ MICROSOFT EXCEL, СОДЕРЖАЩИЙ 
РАСЧЕТ ЭКОНОМИЧЕСКОЙ ЭФФЕКТИВНОСТИ ПРОЕКТА С УЧЕТОМ ВСЕХ ЕГО ПАРАМЕТРОВ, 
КАЖДЫЙ ИЗ КОТОРЫХ МОЖЕТ БЫТЬ ИЗМЕНЕН ВРУЧНУЮ. 

• Отражает суть бизнеса (разработана совместно с участниками рынка)
• Рассчитывает инвестиционный бюджет
• Формирует основные формы финансовой отчетности (PL, CF, BS)
• Рассчитывает инвестиционно-финансовые показатели проекта (срок окупаемости, NPV, IRR и т.п.)
• Позволяет подобрать оптимальный вариант финансирования проекта
• Позволяет выбрать оптимальную концепцию проекта

(прилагается к бизнес-плану)



КАК У ДРУГИХ?

ЧТО БЫ ВАМ НИ ГОВОРИЛИ МЕНЕДЖЕРЫ КОНКУРИРУЮЩИХ КОМПАНИЙ, ИХ ФИНАНСОВЫЕ 
МОДЕЛИ НЕ ЯВЛЯЮТСЯ АВТОМАТИЗИРОВАННЫМИ. ПРИ ВНЕСЕНИИ ИЗМЕНЕНИЙ ВАМ ПРИДЕТСЯ 
ПРОВЕСТИ ДО 70% РАБОТ ВРУЧНУЮ. 

И ВНИМАНИЕ!

В СВЯЗИ С УЧАСТИВШИМИСЯ СЛУЧАЯМИ ЗАВЕДОМО ЛОЖНОГО ИНФОРМИРОВАНИЯ КЛИЕНТОВ О 
ВОЗМОЖНОСТЯХ ФИНАНСОВЫХ МОДЕЛЕЙ, ПРИЛАГАЕМЫХ К БИЗНЕС-ПЛАНАМ КОНКУРЕНТОВ, УБЕДИТЕЛЬНО 
ПРОСИМ ВАС НЕ ОГРАНИЧИВАТЬСЯ ТОЛЬКО ТЕЛЕФОННОЙ КОНСУЛЬТАЦИЕЙ. ПЕРЕД ПРИНЯТИЕМ РЕШЕНИЯ О 
ПОКУПКЕ ТРЕБУЙТЕ У РАЗРАБОТЧИКОВ ДЕМОНСТРАЦИИ РЕАЛЬНЫХ ПРОДУКТОВ! ТОЛЬКО ДАННЫМ ОБРАЗОМ ВЫ 
СМОЖЕТЕ ОЦЕНИТЬ ПРЕИМУЩЕСТВА И НЕДОСТАТКИ КОНКУРИРУЮЩИХ ПРОДУКТОВ!
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КЛЮЧЕВЫЕ ОСОБЕННОСТИ НАШЕГО ПРОДУКТА

Расчеты финансовой модели основываются 
на более чем 1 000 параметрах, каждый из 
которых Вы можете изменить 
самостоятельно.

Для того чтобы получить финансовые 
расчеты для Вашего уникального проекта, 
Вам нужно только изменить необходимые 
параметры и нажать ОДНУ кнопку. Все 
остальное модель сделает САМА.



ПРИНЦИП РАБОТЫ С ФИНАНСОВОЙ МОДЕЛЬЮ INVENTICA

1.  Этап «Первичная настройка параметров»

На листе «Основные параметры» Вы меняете значение одного или нескольких параметров, выделенных желтым цветом 
(например, Вы изменяете структуру спроса на продукцию пекарни-кондитерской). В соответствующих серых графах 
автоматически отображаются новые значения с учетом произведенных Вами изменений.  

2.  Этап «Построение индивидуальной финансовой модели»

Нажимаете на кнопку «Пересчет», расположенную на листе «Основные параметры». 

Программа запускает макрос, который самостоятельно формирует инвестиционные, операционные и финансовые потоки по 
проекту в соответствии с заданными Вами параметрами. 

На сегодняшний день возможность применения AI систем для единовременной «увязки» параметров реализована только 
нашей компанией.
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НАШИ УНИКАЛЬНЫЕ РЕШЕНИЯ ДЛЯ ВАШЕГО УДОБСТВА

В функционал модели включена возможность автоматического построения РЕЗЮМЕ проекта  

ВНОСИТЕ ИЗМЕНЕНИЯ
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ФИКСИРУЙТЕ ИТОГОВЫЕ ЗНАЧЕНИЯ И ПРОСТО 
НАЖИМАЙТЕ НА КНОПКУ «ПЕЧАТЬ» –
ИНВЕСТИЦИОННЫЙ МЕМОРАНДУМ СОЗДАЕТСЯ САМ!

ИНТЕРАКТИВНО ОТСЛЕЖИВАЙТЕ ИНВЕСТИЦИОННЫЕ, 
ОПЕРАЦИОННЫЕ И ФИНАНСОВЫЕ ПОТОКИ



НАШИ УНИКАЛЬНЫЕ РЕШЕНИЯ ДЛЯ ВАШЕГО УДОБСТВА

Клиент имеет возможность задать любой месяц и любой год начала проекта и НИЧЕГО не менять 
вручную. 
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НАШИ УНИКАЛЬНЫЕ РЕШЕНИЯ ДЛЯ ВАШЕГО УДОБСТВА

Модель позволяет осуществлять автоматический расчет в 3х валютах (RUR, USD, EURO) 

Финансовая модель позволяет Клиенту самостоятельно определить систему налогообложения 
проекта – ОСН, УСН или ЕНВД.

Расчет налоговых платежей осуществляется с учетом всех последних изменений законодательства 
(НК РФ, в ред. от 04.03.2013).
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НАШИ УНИКАЛЬНЫЕ РЕШЕНИЯ ДЛЯ ВАШЕГО УДОБСТВА

Формирование расчетов инвестиционного этапа осуществляется в соответствии с планом-
графиком, в котором отражена длительность каждого этапа инвестиционной стадии проекта. 
Расчет длительности проведен на основе консультаций с подрядчиками соответствующих услуг. 
Клиент имеет возможность изменить длительность и последовательность любого из этапов.  
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НАШИ УНИКАЛЬНЫЕ РЕШЕНИЯ ДЛЯ ВАШЕГО УДОБСТВА

По каждой категории инвестиционных расходов в модели приводится текущая стоимость 
объекта/услуги на основе коммерческих предложений поставщиков 

Имеется возможность задать индивидуальную схему оплаты товара и услуги: «аванс + доплата» либо «равномерное 
распределение платежей». 
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Расчет инвестиционных показателей проводится в соответствии с законодательно установленными 
требованиями к хлебопекарным предприятиям (разрешительные документы, ремонтно-
строительные работы, площадь, помещение, оборудование и пр.) 

Пользовательский интерфейс программы максимально упрощен, графы снабжены всплывающим 
окном-подсказкой, где даны рекомендации по заполнению конкретной графы

Перечень нормативных документов представлен в бизнес-плане. 



НАШИ УНИКАЛЬНЫЕ РЕШЕНИЯ ДЛЯ ВАШЕГО УДОБСТВА

Модель подходит для просчета создания пекарни-кондитерской любой концепции, поскольку 
Клиент имеет возможность задать любой параметр
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Измените названия категорий и их 
значения 

ИЛИ

Обнулите те категории, которые не 
подходят к концепции Вашей пекарни

При изменении значений параметров программа САМОСТОЯТЕЛЬНО пересчитывает значения 
ячеек, связанных с измененным параметром



НАШИ УНИКАЛЬНЫЕ РЕШЕНИЯ ДЛЯ ВАШЕГО УДОБСТВА

Предусмотрен гибкий инструмент формирования штатного расписания

Клиент может задавать любые позиции в штате с указанием любого количества человек по 
данной позиции, любого оклада, любого первого месяца выхода сотрудника на работу. 

Программа автоматически формирует налоговые платежи и страховые взносы с 
ФОТ в соответствии с действующими налоговыми ставками.   
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НАШИ УНИКАЛЬНЫЕ РЕШЕНИЯ ДЛЯ ВАШЕГО УДОБСТВА

Расчет амортизационных отчислений может осуществляться в соответствии с выбранной Клиентом 
амортизационной группой для каждого типа оборудования.
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Дата актуализации тарифных ставок по затратам – март 2013 г.

Модель базируется на тщательной детализированной проработке основных текущих затрат по 
проекту (коммунальные расходы; телекоммуникационные затраты; продвижение и пр.). 



НАШИ УНИКАЛЬНЫЕ РЕШЕНИЯ ДЛЯ ВАШЕГО УДОБСТВА

Указав условия привлечения кредитных средств, Клиент автоматически получает расчет графика 
погашения задолженности отдельно для каждого транша.

ТАКИМ ОБРАЗОМ, С ПОМОЩЬЮ ФИНАНСОВОЙ МОДЕЛИ INVENTICA ВЫ СМОЖЕТЕ:

• определить объем необходимых кредитных средств и график получения траншей; 
• рассчитать график погашения задолженности (с учетом сезонных колебаний спроса, выхода 

ресторана на проектную мощность, кризисных явлений в экономике);
• определить финансовый ущерб в случае непогашения очередной суммы платежа (штрафные 

санкции банка);
• сравнить различные варианты привлечения кредита (доля заемных средств, процентная ставка, 

период отсрочки, штрафные санкции за несвоевременное погашение кредита и пр.) и выбрать 
оптимальный.
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НАШИ УНИКАЛЬНЫЕ РЕШЕНИЯ ДЛЯ ВАШЕГО УДОБСТВА

Указав условия лизинга (1) и перечень оборудования, приобретаемого в лизинг (2), Клиент 
автоматически получает расчет лизинговых платежей (3)

1 2 3
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А ТАКЖЕ…

ПРОЧИЕ УНИКАЛЬНЫЕ ОСОБЕННОСТИ НАШЕЙ ФИНАНСОВОЙ МОДЕЛИ ВЫ МОЖЕТЕ УВИДЕТЬ И 
ПРОТЕСТИРОВАТЬ НА ПЕРСОНАЛЬНОЙ ПРЕЗЕНТАЦИИ ПРОДУКТА (ЗАПИСЬ ПО ТЕЛ. 8-499-743-52-73)

Функционал модели позволяет Клиенту получить автоматическую оценку стоимости компании на 
каждом этапе работы хлебопекарного заведения.



БИЗНЕС-ПЛАН.INVENTICA
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Объем: 259 стр.
Иллюстрации: 20 графиков, 27
диаграмм, 83 таблицы и 7 рисунков
Способ предоставления: в
электронном виде
• бизнес-план – Word, PDF;
• финансовая модель – Excel
Стоимость: 30 000 RUR

КУПИТЬ СЕЙЧАС!
(при оплате с сайта получение бизнес-плана в течение 10 минут)

http://www.inventica.ru/orders/bp008.html
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ПРЕДПРОДАЖНУЮ КОНСУЛЬТАЦИЮ

• Демонстрация полной версии бизнес-плана и 
прилагающейся финансовой модели

• Консультации по практическому использованию 
бизнес-плана и финансовой модели

СОТРУДНИЧАЮТ С ПЕРСОНАЛЬНЫМ МЕНЕДЖЕРОМ, КОТОРЫЙ ГОТОВ ОТВЕТИТЬ НА ЛЮБЫЕ 
ВОПРОСЫ КЛИЕНТА В ЛЮБОЙ МОМЕНТ ВРЕМЕНИ

• При покупке бизнес-плана Клиенту назначается Персональный Менеджер
• В функции Менеджера входит обучение Клиента работе с финансовой моделью (в особых случаях личная корректировка 

финансовой модели), текущая поддержка в вопросах адаптации финансовой модели к индивидуальному проекту Клиента

ПОЛЬЗУЮТСЯ СКИДКАМИ ПРИ ЗАКАЗЕ 
ИНДИВИДУАЛЬНОГО БИЗНЕС-ПЛАНА

• Построение финансовой модели – 15 тыс. RUR
• Оформление инвестиционного меморандума – 10 тыс. RUR
• Оформление текстовой версии бизнес-плана – 15 тыс. RUR

КЛИЕНТЫ INVENTICA

КАК У ДРУГИХ?

ПЕРЕД ПРОДАЖЕЙ БИЗНЕС-ПЛАН НЕ ДЕМОНСТРИРУЕТСЯ. КАК ПРАВИЛО, СОТРУДНИЧЕСТВО 
РАЗРАБОТЧИКА И КЛИЕНТА ЗАКАНЧИВАЕТСЯ В МОМЕНТ СОВЕРШЕНИЯ ПОКУПКИ.

ВАШИ ЗВОНКИ ПО ТЕЛЕФОНАМ: (499) 743-5273, (495) 629-6541
КРУГЛОСУТОЧНАЯ ПОДДЕРЖКА: (926) 353-9690
ЛИЧНЫЕ ВСТРЕЧИ: м. Охотный ряд, Газетный пер., д.3/5 

ПЕРЕЙТИ:  Описание бизнес-плана | Содержание бизнес-плана | Иллюстрации бизнес-плана | Контакты| Наши клиенты

ЗАКАЖИТЕ  
ВИДЕО-

ПРЕЗЕНТА-
ЦИЮ



БИЗНЕС-ПЛАН.INVENTICA
ИНСТРУМЕНТ ДЛЯ ПРИНЯТИЯ РЕШЕНИЙ

Клиенты 

СРЕДИ НАШИХ КЛИЕНТОВ ВЕДУЩИЕ МИРОВЫЕ И РОССИЙСКИЕ КОМПАНИИ



НАШИ ТОП-КЛИЕНТЫ

46

http://www.3dnews.ru/_imgdata/img/2009/05/26/124765.jpg

